Rotweinkuchen ,,Rehlingerart*

Zutaten:

4 Eier

200g Zucker

250g Mehl

200g Butter

Y2 Packchen Backpulver
1 TIl. Zimt

1 TI. Kakao

100g Schokoraspeln

Y8l Rotwein

Zubereitung:

1. Die Butter schaumig riihren.

2. Eier und Zucker zugeben und cremig riihren.
3. Schokoraspeln zugeben.

4. Mehl, Zimt und Kakao I6ffelweise unterheben.

5. Den Rotwein dazugeben und unterriihren.

Backzeit:

Ca. 60 Minuten bei 175°C



