Oberpfalzer Kirchweihkuche nach Art ,,Oma Fischer*

Zutaten flr den Grundteig (fiir 2 Bleche):

500g Menhl

1 PK  Trockenhefe
80g Zucker

1 Ei

1 Prise Salz

-> vermengen

100g Butter in s ‘ "
Val Milch zerlaufen lassen (darf ziemlich warm sein!!)

Uber das Mehl-Gemisch geben und 4-5 Minuten mit Kiichenmaschine kneten
lassen.

Der Teig sollte dann, mit Tuch abgedeckt, an einem warmen Ort, ca. 1 Std. gehen.
Danach nochmals leicht mit der Hand durchkneten — fertig!

Backblech einfetten und mit Mehl bestauben oder auf Backpapier auslegen und den
Grundteig ausrollen

Es tut gut, wenn der Teig auf dem Backblech nochmals 10-15 Minuten gehen kann.

Entsprechenden Belag darauf geben und danach 25-30 Minuten bei 180°C backen.

Zutaten fur die unterschiedlichen Belage:

Zimtschmier (fiir 2 Bleche)

250g Butter zerlaufen lassen (nicht zu heil)
2509 Zucker unterrihren
4-5 Eier unterrtihren
2TL Zimt unterruhren

(ist eine sehr flussige Masse!)

Hefeteig auf ein TIEFES Blech ausrollen und die Butter-Zimtmasse darauf gie3en.

Streusel:
200g Mehl und
200g Zucker mit

2-3 EL Kokosflocken verkneten

Die Streusel auf die Butter-Zimtmasse verteilen.

Bei 180°C ca. 25-30 Minuten backen.

Cr ¢4



Mehlschmier (fir 2 Bleche)

200g Butter zerlaufen lassen
200g Mehl Einrdhren, leicht anbraunen
11 Milch erhitzen, heild langsam unterruhren (wenn zu dinn, dann

1 Packchen Vanillepudding unterrihren)

Vanillezucker
Messerspitzen Safran

1 Schuss Rum

1 Flaschchen Buttervanille

1 Flaschchen Zitronenaroma
3 Eier

2509 Zucker

1

2

Alles in die Masse einruhren, auf dem Hefeteig geben, mit Mandelblattchen und/oder
Rosinen bestreuen

Bei 180°C ca. 25-30 Minuten backen.

Griellschmier (fiir 2 Bleche)

750ml Milch mit

759 Butter und

759 Margarine in einem Topf zum Kochen bringen

1509 Zucker und

100g Grield (Weichweizen)einruhren, gut durchkochen und auf der
ausgeschalteten Herdplatte den Griel3brei
ausquellen lassen.

Y2 Dose Safran mit

etwas Milch anrihren und zusammen mit

1 Prise Salz

etwas Zitronensaft oder Zitronenaroma

5 Tropfen Buttervanille-Aroma
1 Schuss Arak-Aroma

In den Griel3brei rihren.
Dann etwas abkuhlen lassen und auf den Hefeteig streichen.
Nach Belieben mit Rosinen, brauen Zucker und/oder Mandel bestreuen

Bei 180°C ca. 25-30 Minuten backen.

Guten Appetit!

OAF



